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HAUSGEMACHTER HOLLERSIRUP

Fir 5-6 Flaschen bendtigst Du:

o 30 Stk. Holunderbliten o 1 Bio-Orange
o 2,51 Wasser o 1 Bio-Zitrone
o 70 g Zitronensaure o 1 Bio-Limette
o 2,5 kg Kristallzucker
Zubereitung:
o Das kalte Wasser mit Zucker und Zitronensaure in einen groRRen Behalter geben.
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Die Zitrusfriichte hei waschen, in Scheiben schneiden und hinzufiigen.

Die Bliiten waschen, gut abtropfen und dazugeben.

Umrihren, bis sich der Zucker ganzlich aufgelost hat.

Den Behalter zugedeckt fir mindestens 24 h ziehen lassen, gerne auch langer.
Dann die Flissigkeit abseihen und in Flaschen fillen.

TIPP: Den Hollersaft mit einem Schuss frisch gepressten Zitronensaft, Minzblattern und
Eiswiirfeln servieren. Kostlich, so lasst sich der Sommer schmecken!
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